
BON DE COMMANDE

TARIFS GROUPES 2011
PAS	DE	POSSIBILITÉ	DE	COMMANDE	À	CERTAINES	PÉRIODES

DE	L’ANNÉE,	MERCI	DE	BIEN	VOULOIR	NOUS	CONTACTER.

 Date de visite   : ...........................................................................................................

 Nom du groupe  : ...........................................................................................................

 Nom du responsable : ...........................................................................................................

 Adresse complète  : ...........................................................................................................

 Tél    : ...........................................................................................................

 Fax    : ...........................................................................................................

 Heure de la visite  : ...........................................................................................................

	 	

	 	 	 Rendez-vous	au	Bar	Tropical 

en cours de visite dans une ambiance exotique / Capacité 60 personnes
( 30 plateaux maximum )

A : ...........................................................................................................

ou

Rendez-vous	auBistrot du Port
A proximité du bassin tactile / Capacité 50 personnes

( 30 plateaux maximum )

A : ...........................................................................................................

MERCI	DE	PRÉCISER	VOTRE	CHOIX	SUR	LE	TABLEAU	DE	COMMANDE
MERCI	DE	RENVOYER	CE	BON	DE	COMMANDE	7	JOURS	AVANT	LA	DATE	DE	VOTRE	VISITE



2011 / Plateaux repas froids
( choix des boissons : PEPSI / SEVEN UP / EAU 33 cl )

MENUS 11,90 €

	
	 N° 1 PLATEAU : « BASE POISSON »
	
	 ENTRÉE :	 Œuf mayonnaise	 	 	 	 	 	 	 / Pain, beurre
	 PLAT :	 	 1 tranche de poisson blanc mayonnaise
	 	 	 Pommes de terre en vinaigrette et carottes rapées (200 g)
	 DESSERT :	 1 Brownies

	 N° 2 PLATEAU : « BASE VIANDE »
	
	 ENTRÉE :	 Œuf mayonnaise	 	 	 	 	 	 	 / Pain, beurre
	 PLAT :	 	 2 tranches de blanc de dindes ou 100 g de viande rouge
	 	 	 Salade de pâtes ou carottes et betteraves rouges (200 g)
	 DESSERT :	 1 Yaourt aux fruits

	 N° 3 PLATEAU : « BASE VOLAILLE »
	
	 ENTRÉE :	 1/2 tranche de terrine du chef	 	 	 	 	 / Pain, beurre
	 PLAT :	 	 1/4 de poulet
	 	 	 Macédoine de légumes nature (200 g)
	 DESSERT :	 1 Fruit de saison

MENUS 8,90 € (3 à 10 ans)

	 N° 4 PLATEAU : « MENU ENFANT » (avec Vittel (33cl) Fraise ou nature)
	
	 ENTRÉE :	 Œuf mayonnaise	 	 	 	 	 	 	 / Pain, beurre
	 PLAT :	 	 Salade de pâtes et viande blanche
	 DESSERT :	 1 Fruit de saison ou 1 crème caramel



2011 / Plateaux repas froids
( choix des boissons : PEPSI / SEVEN UP / EAU 33 cl )

MENUS 15,90 €

	
	 N° 5 PLATEAU : « BASE POISSON »
	
	 ENTRÉE :	 Salade nordique (300g)	 	 	 	 	 	 / Pain, beurre
	 	 	 (pomme de terre, haricots verts, haricots rouges, lamelles d’oignons,
	 	 	 filets de harengs et mayonnaise)
	 PLAT :	 	 2 tranches de terrine de poisson et sa sauce verte
	 	 	 Fromage
	 DESSERT :	 1 part de tarte

	 N° 6 PLATEAU : « BASE VIANDE 1 »
	
	 ENTRÉE :	 Salade piémontaise (300 g)	 	 	 	 	 / Pain, beurre
	 	 	 (tomate, pomme de terre, œuf dur, estragon et mayonnaise)
	 PLAT :	 	 2 tranches de jambon york braisé
	 	 	 Fromage
	 DESSERT :	 1 mousse au chocolat

	 N° 7 PLATEAU : « BASE VIANDE 2 »
	
	 ENTRÉE :	 Salade napolitaine avec jambon cru (300 g)	 	 	 / Pain, beurre
	 PLAT :	 	 3 tranches de Rôti de porc fermier
	 	 	 Fromage
	 DESSERT :	 1 crème caramel

	
	 N° 8 PLATEAU VEGETARIEN
	
	 ENTRÉE :	 Salade napolitaine avec thon (300 g)	 	 	 	 / Pain, beurre
	 	 	 ( pâtes, basilic, tomate, petits pois, omelette, poivron)
	 PLAT :	 	 Taboulet oriental à la menthe fraîche
	 	 	 Fromage
	 DESSERT :	 1 Fruit de saison



POUR LES FORMULES « PLATEAU », LE REGLEMENT 
S’EFFECTUE A L’ARRIVEE EN CAISSE GROUPES PAR LE 

RESPONSABLE DU GROUPE

MERCI DE RENVOYER CE BON DE COMMANDE 
7 JOURS AVANT LA DATE DE VOTRE VISITE

INFORMATIONS PRATIQUES :

Pour les groupes, le repas du chauffeur est gratuit (le préciser dans le bon de commande)
Pour la facturation le nombre pris en compte est le nombre indiqué sur le bon de commande.

NAUSICAÁ se reserve le droit de facturer toute commande ( même partielle ) non consommée qui 
n’aura pas été préalablement annulée 72 heures à l’avance : ( 3 jours ouvrés ).



Prix unitaire TTC Formules 2011 Quantité

11,90 € Plateau «base Poisson» N°1

Plateau «base Viande» N°2

Salade de pâte / Blanc de dinde..........
Salade de pâtes / Viande rouge...........
Carottes / Betteraves / Blanc de din
de............................................................
Carottes / Betteraves, Vainde rouge ...

Plateau «base Volaille» N°3

8,90 € Plateau Enfant N°4
Fruit de saison
Crême caramel

15,90 € Plateau «base Poisson» N°5

Plateau «base Viande 1» N°6

Plateau «base Viande 2» N°7

Plateau Végétarien N°8

TOTAL =

Supplément plateau 
avec couvert BIO (en option)

1,50 € x

Supplément autre boisson
Vin ou Bière (25 cl)

0,60 € x

TOTAL =

Choix du plateau pour le chauffeur :

TOTAL
50 % d’arrhes 
(à verser à la commande)

	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Bon pour accord
											           Signature

« Bien Choisir son Poisson, c’est bon pour la mer, c’est bon pour vous ! » 
Vous propose de consommer, ici, des espèces recommandées par Mr Goodfish. www.mrgoodfish.com
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Prix unitaire TTC Formules 2011 Quantité TOTAL en €

Petit déjeuner 3,20 €
BUFFET : Boisson chaude + 1 verre de jus d’orange (25 cl) 
+ 2 petites viennoiseries

Formule apéritif ( 15 pax et + ) 
4,90 € 

2 sushis + 1 verre de vin Blanc
Sushi supplémentaire 1 €

Supplément 1 € x ..........

Formule N°1 4,40 €
1 Sandwich «triangle» (130 g) 
+ 1 boisson «boîte» 
( Pepsi, Seven Up, Eau 33 cl)

Jambon

Formule N°2 4,70 €
1 Sandwich «baguette»
+ 1 boisson «boîte» 
( Pepsi, Seven Up, Eau 33 cl)

Jambon
Fromage
Jambon et fromage

Formule N°3 5,40 €
1 Sandwich «baguette»
+ 1 bière (25 cl)*

Jambon
Fromage
Jambon et fromage

Formule N°4 5,90 €
1 Sandwich «baguette»
+ 1 Vittel nature ou fraise (33 cl)*
+ 1 dessert tarte aux pommes ou yaourt aux fruits

Tarte aux pommes
Yaourt

Formule N°5 9,90 € 6 Sushis + 1 verre de vin blanc

Formule Salade 6,70 €

Salade «César» ( poulet roti, parmesan)
Salade «Toscane» (jambon cru, mozzarella)
Salade «Emmental» (emmental, jambon)
+ 1 boisson «boîte»
(Pepsi, Seven Up, Eau 33 cl)

César
Toscane
Emmental

Formule Lunch 7,90 €
1 Sandwich «triangle», tarte aux pommes
1 verre de vin rouge ou blanc par personne*
1 grand café crème

Jambon, beurre

Formule Enfant A 4,50 €
1 Sandwich «triangle» (130 g) 
+ 1 bouteille de Vittel fraise ou nature (33 cl) 
+ 1 Petit filou Tube

Jambon

Formule Enfant B 5,50 €
1 Sandwich «triangle» maxi (200 g) 
+ 1 bouteille de Vittel fraise ou nature (33 cl) 
+ 1 Petit filou Tube

Poulet

Chips 0,50 € 1 paquet de Chips nature (30 g)
Jambon
Fromage
Jambon et fromage

Dessert Glace 1,65 € Petit pot (50 g)
Chocolat
Fraise

Dessert Glace 1,80 € Cône
Chocolat
Fraise
Vanille

Dessert Glace 2 € Magnum Chocolat

Dessert Compote 0,80 € Compote pomme (en pot 100 g)

Dessert 1,20 € Brownie ou tarte aux pommes ou muffin
Brownie
Tarte
Muffin

Goûter (20 pax et +) 3 € Buffet : Boisson chaude ou jus d’orange + 2 petits fours sucrés

Goûter ( - de 20 pax) 3,50 € Crêpe + jus de fruit

Goûter ( - de 20 pax) 3 € Crêpe + Boisson chaude

TOTAL

* L’abus d’alcool est dangeureux pour la santé.					    Bon pour accord
											           Signature
											         

• Pour les groupes, le repas du chauffeur est gratuit
• Pour la facturation le nombre pris en compte est le nombre indiqué sur le bon de commande.
• Nausicaá se réserve le droit de facturer toute commande (même partielle) non consommée 
   qui n’aura pas été préalablement annulée 5 jours à l’avance.

« Bien Choisir son Poisson, c’est bon pour la mer, c’est bon pour vous ! » 
Vous propose de consommer, ici, des espèces recommandées par Mr Goodfish. www.mrgoodfish.com


